
 
 

ZWEIGELT 

RIED oberkirchen 

Ga infarn  | 2022 
 
 
 
 

TROCKEN  18° CELSIUS 15 JAHRE BARRIQUE 

 
 

 

BESCHREIBUNG  

In der Nase Dörrzwetschken, dunkle Kirsche, Rumtopf, röstig. Der Wein 

ist dicht und gehaltvoll mit intensiven straffen Tanninen. Am Gaumen 

besticht er durch intensive Röst- und Fruchtaromen. Im Abhang rund, 

weich mit einem süßlichen Schmelz und beachtlicher Länge. Ein sehr 

kraftvoller und komplexer Wein! 

Der Ausbau erfolgte 18 Monate in neuen 500l Fässern aus französischer 

Eiche. 

Die Bezeichnung dieses reinsortigen Zweigelts leitet sich von der Lage 

ab. Die Trauben stammen von alten Reben in Terrassenlagen oberhalb 

der Kirche von Gainfarn.  

 
 

REGION  /  LAGE  

Thermenregion, Gainfarn, Ried Oberkirchen, sandige Kalkböden  
 
 
 
 
 
 
 
 

ANALYSEWERTE  

Säure 5 g/l 

Alkohol 14 Vol.-% 

Restzucker trocken, 1 g/l 

Sonstiges vegan 
 

 

 

 

 

 

 

SERVIERVORSCHLAG  

DEKANTIEREN LOHNT SICH!  
Zu Rindfleisch, Ente, Gans und Pasta mit roter Sauce 

 
 

 
 

 
 

 
 

EAN 0,75l Flasche 9120040383930 
EAN 6er- Karton 0,75l 9120040383947/19 x 5 Ktn./Palette 
EAN 1,5l Flasche  9120040383954 
EAN 6er Karton 1,5l 9120040383961 

W E I N G U T  L E O  A U M A N N  

O B E R W A L T E R S D O R F E R S T R A S S E  1 0 5  

A - 2 5 1 2  T R I B U S W I N K E L  

 
 

TE L.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2   

FAX.  + 4 3  ( 0 )  2 2 5 2  /  8 0  5 0 2 - 5 0   

MAIL. OFFICE@AUMANN.AT  

 

WWW.AUMANN.AT 
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